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Présente

Kréyol en tete

Dans le cadre de la féte de la gaStronomie, ’Académie de ’Art Culinaire du Monde Créole
met en place 'opération « Kréyol en Féte» ayant pour théeme « Noix de coco dans tous ses
¢tats », qui se déroulera les 28, 29 et 30 septembre 2018 en France et a I'étranger.

Les reStaurateurs partenaires de I'académie de ’Art Culinaire du Monde Créole vous pro-
posent un menu ou un plat spécial sur le théeme « noix de coco dans tous ses états » dans leur

reStaurant.

(Ceft Poccasion de vivre un moment convivial et d’échanger avec les professionnels de la
bouche. De dégubter une cuisine gaStronomique élaborée avec les produits frais, cultivés en

France.

L’Académic de PArt Culinaire du Monde Créole veut mettre en valeur les savoir-faire,
les geStes et le travail des professionnels a travers cette féte.

La diversité et la qualité des produits ainsi que les techniques culinaires sont des critéres
de sélections qui valorisent la gaStronomie créole. Cet événement e§t une opportunité pour
les publics de découvrir les chefs, les artisans, qui travaillent avec passion.

C et un éveénement national qui favorise le développement économique et permettant aux
acteurs de divers horizons : acteurs de la gaStronomie, de la filiére agricoles, du tourisme,

de I’éducation, de la culture, de la solidarité, de la formation, des collectivités territoriales
d’élaborer des manifeStationsfestives : dégusStations, pique-niques, banquets, menus spéciaux
dans les reStaurants, visite d’exploitation agricole ou animation de rue.

ACADEMIE DE IART CULINAIRE DU MONDE CREOLE
94 rue de Vitruve 75020 PARIS



I’ Académie de ’art culinaire du monde Créole

Pourquoi Participer a « Créole en Féte ?

Participer a « Kréyol en Féte » ¢’e§t promouvoir et valoriser la gaStronomie créole a travers
la féte de la gaStronomie. Cette initiative permet aux reStaurateurs d’améliorer leur visibilité
en s'impliquant de fagon concrete dans la valorisation de la cuisine créole en rendant leurs

offres gaStronomiques immédiatement plus attrayante.

Vous trouverez plusieurs intéréts de participer a cette quatrieme édition :

O Communiquer autour de votre reStaurant a moindre cott sur internet
O Faire connaitre votre reStaurant ou votre blog culinaire

O Créer du trafic vers votre reStaurant ou votre blog

O Augmenter vos ventes

O Fidéliser vos clients

Pour ce faire les reStaurateurs s’engagent a :

O Un menu spécifique sur le theme de la noix de coco

O Utliser des produits de nos terroirs pour faire connaitre nos produits locaux et mettre
a ’honneur nos artisans

O Avoir une jolie table et soigner la présentation des plats

Les blogueurs s’engagent a :

O Créer une recette créole originale spéciale sur le theme «Noix de coco dans tous ses états »
accompagnée d’une photo de vidéo, de la liste des ingrédients utilisés et du détail de la
préparation.

O Un portrait détaillé de leur passion culinaire / une petite biographie
O Une présentation soignée des plats / Art de la table

O La recette doit étre publiée avant le 15/09/2018 & minuit.
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Comment participer a « Kréyol en Féte » ?

L’Académic de I’art culinaire du monde créole invite chaque participant a s’inscrire sur
events@academieartculinaire.com, ou sera mis a disposition une fiche d’inscription

Faire une proposition du menu spécial « Noix de coco dans tous ses états» composé d’une
entrée, un plat et un dessert. A I'issue de cette inscription une affiche sera fournie a chaque
reStaurateur et blogueur partenaire de I’Académie de I’Art Culinaire du Monde Créole vous
proposent un menu ou un plat spécial sur le theme de la noix de coco dans leur re§taurant.
Les reStaurateurs pourront bénéficier d’une grande visibilité et d’'une communication accrue

en contre partie de leur inscription sous le label de « Kréyol en féte ».

La féte de la gaStronomie synonyme de plaisir et de créativité, c’eSt surtout un
grand moment de convivialité et de partage pour célébrer notre culture, nos savoir-faire,

notre patrimoine.

Vous aimez le concept de « Kréoyl en Féte » et vous allez participer, n’hésitez pas a

« liker » la page fan de L’Académie de I’Art Culinaire du Monde Créole.
n Académie de P'art culinaire du monde créole
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28129130
Septembre

PARC FLORAL
DE VINCENNES

ROUTE DE LA PYRAMIDE
75012 PARIS
PAVILLION 18

28129
Septembre

SALLE OLYMPE
DE GOUGES

15 RUE MERLIN
75011 PARIS
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